
oeuf mayonnaise aux herbes folles Egg mayonnaise with wild herbs
poireaux vinaigrette Leeks with vinaigrette

pâté en croûte cochon et pistache Pork and pistachio pâté en croûte

bavette échalotes, frites Flank steak with shallots, fries
croissant garni parisien - jambon-comté, frites et mesclun

Parisian stuffed croissant - Ham and comté cheese, fries, and salad 
salade montmartre - mesclun, saumon gravlax, crème d’aneth

Montmartre salad - mixed greens, gravlax salmon, dill cream

fondant au chocolat Chocolate fondant
tarte tatin Tarte Tatin

DU LUNDI AU VENDREDI 
POUR LE DÉJEUNER UNIQUEMENT

From Monday to Friday, for only lunch

entrée + plat ou plat + dessert      20€
Starter + main course or main course + dessert

entrée + plat + dessert      24€
Starter + main course + dessert

plat du jour      15€
Main course of the day

Sud de l’Aveyronsaucisse sèche à la perche de chez yves ………………………………………………………………………………… 6 €
Dry sausage from Yves
pâté de campagne de cochon, cornichons et pain de campagne ……………………………… 7 € 
Country pork pâté with pickles and country bread
tarama kalios et pain de campagne ……………………………………………………………………………………… 7 € 
Kalios tarama with country bread
planche de fromages, beurre et pain de campagne ……………………………………………………… 16 €
Cheese board with butter and country bread
planche de charcuteries, beurre et et pain de campagne ………………………………………… 16 €
Charcuterie board with butter and country bread
planche mixte, beurre  et pain de campagne …………………………………………………………………… 19 €
Mixed board with butter and country bread
sardines à l’huile d’olive, beurre et pain de campagne ………………………………………………… 8 €
Sardines in olive oil, butter, and country bread

DISPONIBLE À TOUT MOMENT Available at any time

Parfait en avant-théâtre, 
pour le goûter ou l’apéro 

Monts Lagast

DU LUNDI AU MERCREDI DE 12H À 15H ET DE 18H À 22H30

DU JEUDI AU DIMANCHE EN CONTINU DE 12H À 22H30

HAPPY HOUR
DU LUNDI AU MERCREDI 18H-20H & JEUDI AU VENDREDI 15H-20H
From Monday to Wednesday 6 PM - 8 PM & Thursday to Friday 3 PM - 8 PM

bière de luce blonde Luce Blonde Beer 50cl. 5€
vin du moment Wine of the moment 12cl. 5€

spritz. 8€
cocktail sans alcool Mocktail. 6€ 



assiette de fromages et mesclun  Cheese platter with salad ………………………………………………………………………… 10 €
fondant au chocolat  Chocolate fondant …………………………………………………………………………………………………………………… 8 €
crème brûlée  Chocolate fondant ……………………………………………………………………………………………………………………………………… 8 € 
tarte tatin, glace vanille  Tarte Tatin, vanilla ice cream ……………………………………………………………………………… 8 €
trou normand – sorbet pomme, calvados ………………………………………………………………………………………………………… 12 €
Trou Normand – apple sorbet with Calvados

frites . mesclun . purée de pommes de terre . poêlée de légumes de saison …… 6 €
FRIES . SALAD . MASHED POTATOES . SAUTÉED SEASONAL VEGETABLES

oeuf mayonnaise aux herbes folles  Egg mayonnaise with wild herbs ……………………………………………………………… 6 €
poireaux vinaigrette  Leeks with vinaigrette …………………………………………………………………………………………………………… 6 €
velouté de potimaron, croûtons  Butternut squash soup with croutons ………………………………………………………… 7 €
escargots en persillade x6  Snails in garlic and parsley (6 pieces) ……………………………………………………………… 12 €
pâté en croûte cochon et pistache  Pork and pistachio pâté en croûte ………………………………………………………… 12 €
salade de betteraves, noix  Beetroot salad with walnuts ……………………………………………………………………………………… 6 €
gravlax de saumon, crème à l’aneth  Gravlax salmon with dill cream ………………………………………………………… 14 € 

De la Table de Solange

la grande saucisse de cochon des montagnes, purée, jus corsé 
The large mountain pork sausage, mashed potatoes, rich gravy 	
pour une personne  for one person ………………………………………… 16 € 	 à partager  to share …………………… 30 €
tartare de bœuf au couteau et frites  Hand-chopped beef tartare with fries ………………………………………… 17 €
Croissant garni parisien - croissant chaud jambon- comté, frites et mesclun …………………………………… 14 €
Parisian stuffed croissant- ham and comté cheese, fries and salad
burger du chef, salade et frites  Chef’s burger with salad and fries …………………………………………………………… 18 €
poisson du moment, beurre aux câpres et échalotes, purée de pommes de terre ……………………… 19 €
Fish of the day, caper and shallot butter, mashed potatoes
rigatoni à la crème de truffe  Rigatoni with truffle cream …………………………………………………………………………… 17 €
bavette échalotes, frites  Flank steak with shallots, fries …………………………………………………………………………… 16 €
salade montmartre – mesclun, saumon gravlax, crème à l’aneth …………………………………………………… 16 € 
Montmartre salad – mixed greens, gravlax salmon, dill cream

Potatoe bun Panco

Aveyron

PRIX TTC / SERVICE COMPRIS / L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION

VINS AU VERRE 	 12CL

BLANCS
domaine brazilier – chenin – loire – vdf ……………………… 6 €
jerôme arnoux – chardonnay – jura – arbois aoc ……… 7 € 

ROUGES
ferme des arnaud - rhône – igp vaucluse ………………………… 6 €
domaine de brin – sud-ouest – vdf ……………………………………… 7 €  

ROSÉ
domaine de la périnade – pays d’oc igp - 2023 …………………… 7 €

BLANCS 	 75CL

domaine de casterlnau - pays d’oc igp - 2024 ………………… 28 €
les athlètes du vin - vdf - chenin - 2023  ……………………… 36 € 

ROUGES 	 75CL

domaine des favars – côtes-du-rhône - aoc – 2023  ………… 28 € 
les athlètes du vin - vdf - grolleau - 2022 …………………… 36 €

ROSÉ 	 75CL

domaine de la périnade – pays d’oc igp - 2023 ……………… 36 €

DU LUNDI AU MERCREDI
DE 12H À 15H ET DE 18H À 22H30

DU JEUDI AU DIMANCHE EN CONTINU
DE 12H À 22H30


